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Sicherheitsvorschriften!

Schliisselbegriffe fiir Sicherheitsvorschriften:
Achten Sie auf die Worte
Bl "Warnung”, "Vorsicht" und "Achtung

Das bedeutet, dass die Situation gefahrlich ist. Eine

m unsachgemalfie Verwendung des Gerates kann todlich sein

oder Verletzungen verursachen.
Das bedeutet, dass die Situation gefahrlich ist. Eine

m unsachgemalfie Verwendung des Gerates kann Verletzungen

verursachen.

m Achtung, Sie wurden gewarnt, auch wenn das Verletzungsrisiko
sehr gering ist.
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Anleitung vor Verwendung und Betrieb des
Produkts sorgfaltig lesen

Vermeiden elektrischer Schocks.

¢ Dieses Produkt hat einen Erdungsschutz, bitte verwenden Sie nur Stromquellen mit
Erdungsschutz.

¢ Achten Sie darauf, dass die Maschine beim Reinigen oder Auseinanderbauen nicht
angeschlossen ist oder betrieben wird.

+ Es ist verboten, das Gerat abzuspiilen oder unter Wasser zu tauchen. Zur
Reinigung nur mit einem feuchten Tuch abwischen. Lassen Sie kein Wasser oder
Staub in das Gerat eindringen.

¢ Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn Netzanschluss oder -kabel beschadigt sind,
wenn das Produkt defekt ist oder wenn das Produkt beschadigt ist. Bitte senden Sie
das Gerat zur Wartung an den nachstgelegenen zertifizierten Serviceanbieter.

Schnitte und Verbrennungen vermeiden, den Deckel des
Mischbehailters nicht mit Gewalt 6ffnen.
Nur 6ffnen, wenn der Mischbehalter entriegelt ist und die Geschwindigkeit auf 0 steht.

Verstopfungen des Lochs im Deckel des Misch-behalters

vermeiden. heifRe Speisen kénnen durch Druck im

Mischbehadlter zu Verbrennungen fiihren.

¢ Trennen Sie sofort das Netzkabel, wenn der Deckel des Mischbehalters blockiert
ist oder wenn wahrend des Betriebs Lebensmittel aus dem Messbecher auslaufen.
Nicht berGhren, bis es abgekuhlt ist.

¢ Die Speisen in der Dampf- und Mischschissel darf die maximale Flullmenge nicht
Uberschreiten, nicht zu viele Lebensmittel hineingeben.

+ Kochen Sie keine Lebensmittel, die die Lécher des Dampfers bei Verwendung des
Dampfers leicht verstopfen kdnnen.

¢ Decken Sie den Deckel des Dampf- und Ruhrbehalters wahrend des Garvorgangs
nicht ab.
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Vermeiden Sie das Verschiitten von heiRem Essen.

Verschiitten von Essen oder Dampf kann zu Verbrennungen

filhren.

¢ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Mischbehalter bewegen, um ein Verschutten
von Lebensmitteln zu vermeiden.

+ Das Gerat sollte auf einem sauberen, flachen und stabilen Tisch aufgestellt werden,
um ein Herunterfallen zu vermeiden.

¢ Hangen Sie das Netzkabel wahrend der Verwendung nicht an den Tisch, um ein
Verknoten des Kabels zu verhindern.

¢ Verwenden Sie beim Verarbeiten von heil3en Speisen nicht die Funktion
"TopSpeed" und schalten Sie nicht plétzlich auf hohe Geschwindigkeiten um, da
sonst HeilRe Speisen verschittet werden kénnen. HeilRe Lebensmittel miissen
langsam verarbeitet werden und die Geschwindigkeit darf nur schrittweise erhdht
werden.

+ Mischbehalter und Deckel, Dampfer und Messbecher werden bei der Verarbeitung
von HeilRen Speisen sehr Heilk. Bertihren Sie diese Teile nicht.

+ Beim Kochen kénnen einige Funktionseinstellungen viel Dampf verursachen,
vermeiden Sie diesen Dampf.

¢ Achten Sie auf den Dampfaustritt aus dem Mischbehalter, dem Dampfer sowie der
(Ober-)Seite des Dampfers, wenn der Deckel bewegt wird.

Vermeiden Sie Schnittwunden.

+ Das Messer ist sehr scharf, seien Sie vorsichtig, wenn Sie es benutzen. Bitte halten
Sie das Messer an der Oberseite fest, wahrend Sie es entfernen und montieren.

+ Vermeiden Sie das Herunterfallen des Messers wahrend des Aus- und Einbaus.

¢ Stecken Sie keine Finger oder Gegenstande in den Mischbehalter, um
Verletzungen/Schaden an Personen und dem Messer zu vermeiden.

+ Ziehen Sie beim Aus- und Einbau des Messers immer den Netzstecker aus der
Steckdose

¢ Bitte halten Sie Kleidung und Haare von der Maschine fern.

! Voorzorg

Vermeiden Sie Personen-Verletzungen und Sachschiaden an

der Maschine.

+ Stoppen Sie den Betrieb der Maschine sofort, wenn Teile der Maschine beschadigt
sind und wenden Sie sich an unser Unternehmen, um Ersatzteile zu erhalten.

+ Das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt lassen.

+ Stellen Sie die Maschine nicht auf die Tischkante, um ein Herunterfallen zu
vermeiden; bei der Funktion Mehl und Lebensmittelschneiden kann ein falsches
Verhaltnis von Lebensmitteln zum Wackeln der Maschine fihren.
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Komponenten des Mixers

(1)
)
©)
4
(%)
(6)
(")

Aggregat (8) Messbecher

Schalter (9) Korb

Behalterhalter (10) Spachtel

Mischbehalter (11) Schneebesen
Mischbehalter-Deckel (12) Dampfer —~
Schneidemesser (13) Dampfereinsatz /
Schneidemesser-Ring (14) Dampferdeckel ﬂ




Schneidemesser

Wie wird das Messer demontiert?

+ Mischbehalter entfernen und aufrecht halten.

+ Die Schale mit einer Hand am Griff und einer
Hand am Behalterhalter um 30 Grad gegen den
Uhrzeigersinn bewegen, um das Messer zu
entriegeln und die Schale zu entfernen, siehe
Abbildung 1.

+ Fassen Sie dann die Oberseite des Messers, um es
zu entfernen, siehe Abbildung 2.

Das Schneidemesser montieren

+ Mit einer Hand den Behaltergriff aufrecht halten und
mit der anderen Hand die Oberseite des Messers
halten und wieder in dem Behalter platzieren, siehe
Abbildung 3.

4 Drehen Sie den Behalterhalter um 30 Grad im
Uhrzeigersinn, um das Messer und die Schissel zu
fixieren, siehe Abbildung 4.

¢ Achten Sie darauf, dass vor der Messer-Reinigung
der Mischbehalter entfernt/ die Maschine
ausgeschaltet ist. Das Schneidemesser ist sehr
scharf, bitte seien Sie vorsichtig. Messer beim
Aus- und Einbau an der Oberseite festhalten, um
zu vermeiden, dass es her- unterfallt und Personen
verletzt/das Messer beschadigt wird.

¢ Haare und Kleidung wahrend der Nutzung und des
Betriebs van der Maschine fernhalten.

+ Keine Finger oder Gegenstande in den
Mischbehalter stecken, um Schaden an Personen
oder der Maschine zu vermeiden.

+ Bei der Montage des Schneidemessers muss der

4 Schneidemesserring zwischen dem Messer und
dem Schalenhalter fest verbunden sein, um ein
Austreten van Flussigkeiten zu verhindern.

+ Wenn Flissigkeit in die Maschine eindringt, ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose und reinigen
Sie sie wie auf Seite 19 beschrieben.
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Schutzschalter. _ ) _
Um das Gerat zu starten, driicken Sie den Hauptschalter. Driicken Sie es und

es bleibt gedruickt. Driicken Sie es erneut, damit es zurtickfeuert und das Gerat
deaktiviert wird. Nachdem der Hauptschalter gedriickt wurde, starten Sie das Gerat
durch leichtes Driicken des Caterchef-Knopfes. Verwenden Sie diesen Hauptschalter
auch im Notfall, um das Gerét schnell auszuschalten.

Mischbehalter

Das maximale Fassungsvermdgen des Mischbehalters betragt 2L. Auf der Seite des
Mischbehalters ist eine Fullmenge angegeben, bitte die maximale Fullmenge beim
Hinzufligen von Lebensmitteln nicht iberschreiten, siehe Abbildung 1.

Zu hohe Fiillung mit Nahrungsmittel kann Schaden verursachen.

¢ Sicherstellen, dass das Loch des Mischbehalter
Deckels wahrend des Betriebs nicht verstopft ist.

¢ Die Speisen im Mischbehalter durfen die maximale
Flllmenge nicht Gberschreiten.

+ Seien Sie beim Bewegen des Mischbehalters
vorsichtig, um ein Austreten oder Verschutten van

Lebensmitteln zu vermeiden

¢ Sorgen Sie dafiir, dass Schneidemesser und
Behalterhalter bei der Montage des Mischbehalters
fest verbunden sind, um Schaden an der Maschine
zu vermeiden.

¢ Bei der Installation des Schneidmessers
muss der Schneidemesserring zwischen dem
Schneidemesser und dem Behélterhalter fest
verbunden sein, um ein Austreten van Flussigkeit
zu verhindern.

+ Wenn Flussigkeit in die Maschine eindringt, ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose und reinigen
Sie sie wie auf Seite 19 beschrieben.

¢ Um zu verhindern, dass Maschinenteile
korrodieren, ist darauf zu achten, dass die Nadel
(siehe Abbildung 2) auf der Unterseite des
Mischbehalters wahrend der Reinigung nicht mit
korrosiven Flussigkeiten in Berihrung kommt.
stellen Sie sicher, dass die Nadel nach der
Reinigung vollstandig trocken ist, um Korrosion zu
vermeiden, da Wasser durch den Kontakt mit der
Nadel in die Maschine gelangen kann.
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Mischbehalter-Deckel

Die Hauptfunktion des Mischbehalterdeckels besteht darin, den Mischbehalter

abzudecken und sicherzustellen, dass der Deckel wahrend des Betriebs gut

verschlossen bleibt, da die Maschine sonst nicht funktioniert.

+ Den Mischbehalter nicht mit Gewalt 6ffnen.

¢ Setzen Sie den Deckel des Mischbehalters auf den Mischbehalter und bewegen Sie
ihn im Uhrzeigersinn zur Mitte des Griffs des Mischbehalters, siehe Abbildung 3.

+ Halten Sie die Silikondichtung des Mixing bowl lid ©)
Mischbehalterdeckels sauber, damit die Abdichtung
des Dichtringes nicht beeintrachtigt wird.

+ Regelmalig auf Beschadigungen am Dichtring
prifen, bei Beschadigung Verwendung stoppen und
ersetzen.

¢ Auch wenn der Dichtring nicht beschadigt ist, wird
empfohlen, ihn alle zwei Jahre auszutauschen.

¢ Es ist strengstens verboten, den Deckel des
Mischbehalters mit Tlicher oder ahnlichen
Gegenstanden zu bedecken, damit kein Dampf
entweichen kann!

Messbecher r _ \
Hauptfunktion des Messbechers: Measuring cup @
1. Wahrend des Garvorgangs ist er ein Deckel
des Mischbehalters und dient als Dichtung und
Warmedammung, wie in Abbildung 4 dargestellt.
2. Blockieren van aufspritzenden oder Uberlaufenden
Lebensmitteln.
3. Abmessen der Inhalts Stoffe, der maximale Inhalt
betragt 100 ml

+ Wahrend des Garvorgangs sollte die Offnung des Messbechers nach oben
gerichtet werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

+ Achten Sie beim Kochen darauf, dass beim Abnehmen des Bechers kein Dampf
entweicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
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Korb

Der Korb wird hauptsiachlich verwendet:

1. Als Filter, vor allem zum Filtern von Obst- oder @)
Gemiusesaft, etc. :

2. Als Barriere fir die Lebensmittel beim Kochen

3. Zum Kochen von feinen Lebensmitteln wie Reis
und anderen feinen Lebensmitteln.

4. Zum Abgielien von Uberschissigem Wasser.

~N
J

Montieren/entfernen:

¢ Nehmen Sie den Korb am Griff und legen Sie ihn in
den Mischbehalter und legen Sie den Griff auf den
Rand der Schissel, wie in Abbildung 1 dargestellt.

+ Halten Sie den Korb am Griff, um den Korb zu
entfernen.

+ Geben Sie beim Kochen nicht zu viel Lebensmittel
in den Korb, insbesondere keine Zutaten, die die
Locher im Korb leicht verstopfen kénnen, wie z.B.
Reis, etc.

Schneebesen

Der Schneebesen wird hauptsiachlich zum Mischen von
Lebensmitteln wie Schlagsahne und EiweiB verwendet.
Den Schneebesen Gber dem Schneidemesser

platzieren und vor Gebrauch gut verbinden, wie in
Abbildung 2 dargestellt.

¢ Der Schneebesen kann nur verwendet werden,
wenn er gut am Schneidemesser befestigt ist.

¢ Bei der Verwendung des Schneebesens darf die
Geschwindigkeit nicht héher als Stufe 4 sein.

+ Wahrend der Verwendung des Schneebesens
dirfen keine Zutaten hinzugefiigt werden.

+ Verwenden Sie ihn nicht fur feste oder dickfliissige
Zutaten.

¢ Verarbeiten Sie nicht zu viele Lebensmittel auf
einmal, wenn die Menge der Lebensmittel zu grof3
ist, kdnnen keine guten Ergebnisse erzielt werden.
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Dampfer

Methoden und Prozesse

1. Den Mischbehalter platzieren, mindestens 500 ml
Wasser hinzufigen und abdecken.

2. Déampfer auf dem Mischbehélter-Deckel
platzieren, verankert in den Vertiefungen des
Deckels, siehe Abbildung 3.

3. Die Zutaten in den Dampfgarer geben. Wenn
verschiedene Zutaten gedampft werden,
kénnen sie zusammen in den Dampfer und
den Dampfereinsatz gegeben werden, siehe
Abbildung 4.

4. Den Dampfer, wie in Abbildung 5 gezeigt,
abdecken, wenn alle Zutaten hinzugefugt wurden.

Legen Sie nicht zu viel Essen in den Dampfer, um zu
vermeiden, dass der Dampfer, der Einsatz und die
Abdeckung blockiert werden.

¢ Achten Sie darauf, dass der Messbecher vor der
Montage des Dampfers entfernt wird.

¢ Achten Sie darauf, dass Mischbehalter-Deckel,
Dampfer, Dampfereinsatz und Dampfer-Deckel
gut zusammenpassen, um Dampfaustritte zu
vermeiden.

¢ Die Drehzahl darf beim Start der Gar- und
Dampffunktion das Niveau 5 nicht tiberschreiten, da
sonst die Heizfunktion nicht gestartet werden kann.

Spachtel

Hauptsachlich verwendet fiir:

Das Ausschaben von Zutaten aus dem Mischbehalter
nach dem Kochen oder das Entfernen von
verarbeiteten Zutaten.

Verwenden Sie den Spachtel nicht wahrend des
Betriebs der Maschine, um Schaden zu vermeiden.
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Anleitung

+ Stellen Sie die Maschine nicht nahe einer Warmequelle, wie z.B. eines Ofens oder
einer Hochtemperaturanlage auf, da sie sonst Feuer fangen kann.

+ Stellen Sie die Maschine vor dem Gebrauch auf eine saubere, stabile und
horizontale Flache, um ein Verrutschen der Maschine zu verhindern.

+ Stellen Sie die Maschine nicht auf den Rand der Oberflache und lassen Sie sie
nicht unbeaufsichtigt.

+ Mischschissel, Mischschiissel-Deckel, Dampfer, Dampfer-Deckel und Messbecher
sind wahrend des Kochens Heil3, bitte nicht beriihren, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Einschalten

¢ Ziehen Sie vor Gebrauch das Netzkabel auf der rechten Seite der Maschine auf die
richtige Lange.

+ Die grundsatzliche Empfehlung ist, dass die Lange des Netzkabels ausreichend
sein solle, um die Steckdose zu erreichen, ohne gespannt zu sein.

+ Das Netzkabel sollte nicht zu lang sein, um ein Verdrehen zu vermeiden, aber
wenn es zu kurz und zu straff ist, kann es die Genauigkeit der Wiegefunktion
beeintrachtigen.

+ Wenn das Maschinenaggregat an die Stromversorgung angeschlossen ist, driicken
Sie die Taste, um die Maschine zu starten. Ein Bildschirm wird angezeigt, wie in
Abb. 1 dargestellt.

Rezeptsymbol Temperatursymbol
Inhalt/Hauptmen(-Function P ursy @

si L »
Zeitsymbol
Quick Functions

Page symbol

7N\ N\
0:0 0
Cancel Symbol U W U
Geschwindigkeitssymbol

® @B O

Start Icoon

Umkehr-Function
Wiegefunction
TopSpeed
Pauze Icoon

Hauptmenii-Seite
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Gerat ausschalten
Halten Sie den Caterchef-Knopf lange
gedrickt, um das Gerat auszuschalten.

Sicherheitsanleitung
¢ Wischen Sie nach links und rechts, um die
nachste oder vorherige Anweisung zu lesen.

+ Klicken Sie auf Uberspringen, um direkt zur
Hauptseite zu gelangen.

¢ Klicken Sie auf den Pfeil oben rechts im
Bildschirm, um die eingestellten Programme
anzuzeigen. Klicken Sie auf das gewiinschte
Programm, um es zu verwenden.

OO0 450100 G21D
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Closing

Please put the machine on
stable desk, and make sure
the 3 upholder grasp desk
closely!

Please put the machine on
stable desk, and make sure
the 3 upholder grasp desk
closely!

®
s O »
[00:00 | [ 0:0 \; [0 |
\&/ 03
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Zeit einstellen

+ Das Zeitsymbol auf der linken Seite der
Hauptmen(-Seite anklicken, es erscheint
die Meldung "Turn knob for time set", wie in
Abbildung 1 dargestellt, dann kénnen Sie den
Knopf drehen, um die Zeit einzustellen.

¢ Um die Zeit zu erhéhen, drehen Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn, das Maximum ist
90:00. Um die Zeit zu verringern, drehen Sie
den Knopf gegen den Uhrzeigersinn, das
Minimum ist 00:00

Temperatur einstellen

+ Auf das Temperatursymbol in der Mitte der
Hauptmeni-Seite klicken, es erscheint die
Meldung “ turn knob for temperature set”.

¢ Das Temperaturdiagramm besteht aus zwei
Zahlen, die obere und untere Zahl ist die
aktuelle Temperatur des Mischbehalters und
wird nur angezeigt, wenn die Temperatur
37 Grad oder mehr betragt. Die unterste
und grofiere Zahl ist die Einstellung der
Temperatur, drehen Sie den Knopf, um die
Temperatur einzustellen. Die Temperatur
kann auf 37- 45-50-55-60-65-70-75-75-80-
85-90-95-100-105-110-115-120-160 Grad
und Dampf eingestellt werden, wie in Abb. 2
dargestellt.

¢ Drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um
die Temperatur zu erhéhen, und gegen den
Uhrzeigersinn, um die Temperatur zu senken

Geschwindigkeitsstufe einstellen

+ Auf das Geschwindigkeitssymbol auf der
rechten Seite der Hauptmenu-Seite klicken,
die Meldung, “turn knob for speed level set”
erscheint, wie in Abb. 3 dargestellit.

¢ Der Maschinenmotor startet bei Stufe 0,5.
Es gibt 20 Stufen: 0,5-1,0-1,5-2,0-2,5-3,5-
3,0-3,5-4,0-4,5-5,0-5,5-6,0-6,5-7,0-7,5-8,0-
8,5-9,0-9,5-10. Je hdher die Stufe, desto
héher die Geschwindigkeit.

4 Drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn,
um die Stufe zu erhéhen, und gegen den
Uhrzeigersinn, um sie zu verringern.

14
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Quick functions ®
'

¢ Gehen Sie auf die Seite Schnellfunktionen -
und wahlen Sie Ihr gewiinschtes Programm
aus. crmm oS
Ll oo BN sousviee |
=) o
| IS -~ S
©
Wiegefunktion " @
+ Klieken Sie auf das Wiegefunktion-Symbol
am unteren Rand des Hauptmendis.
¢ Die linke Seite des Bildschirms ist das O Putthe food on scale
aktuelle Gewicht, klicken Sie auf die Reset 2 9 Cenmolower20tigtine
Taste, um es auf 0 zurlickzusetzen, falls
dies nicht der Fall ist. Anschlieffend kdnnen TS

die Lebensmittel eingebracht und die
Wiegefunktion gestartet werden.

Umkehr-Funktion

+ Klieken Sie auf das Umkehr-Symbol, wie @)
in Abb. 6 gezeigt, die Geschwindigkeit ™ ®
wird zu einem Umkehr-Symbol, und die
Drehrichtung des Blattes wird umgekehrt. 7N SN
Klieken Sie erneut auf das Umkehr-Symbol,  00:00 (00 ) 0
um die Richtung des Messers wieder zu \\@/) ) =
normalisieren. 0 m °

(<)
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Top Speed Funktion ®
+ Klieken Sie auf die Schaltflache TopSpeed in = 0 o »
des Hauptmendis, wie in Abb. 1 dargestellt.
Der Motor lauft dann auf héchster 7N EN 7N
Geschwindigkeit. [00:00| | O:QC | Topseea |
+ Die Standardzeit flir TopSpeed betragt 3 S 0F -
Sekunden, aber die Zeit kann mit der Taste
eingestellt werden, Einstellbereich 1-15 0 m °
Sekunden.
+ Wird die Maschine im TopSpeed-Modus
gestartet, lauft die Maschine fir die
eingestellte Zeit sofort mit der héchsten
Geschwindigkeit.
+ Die Kochfunktion funktioniert NICHT im
TopSpeed-Modus.
Setting page
+ Klicken Sie auf Benutzerhandbuch, um zu den Geratehandbiichern zu gelangen.
&) @
o ® ©) L) ® &)
Speed Guide
0 _
Operation Guide
- @,
Temperaturleitfaden L

+ Klicken Sie auf Temperaturanleitung, um eine
Erklarung zur Verwendung verschiedener
Temperaturen zu erhalten. toodsndyesst (bodsy temperatre

+ Klicken Sie auf Uberspringen, um zur

60°C~B0°C: Cook slowly as if heated in water (the best temperature

vorherigen Seite zurlickzukehren.

805°C~90°C: Tea d in hot water and heated milk without
exceeding the bo t

100°C: Itis used for boiling water, soup and stewing. It can retain

intact nutrients
Skip
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Geschwindigkeitsfiihrer

+ Klicken Sie auf Speed Guide, um eine
Erklarung zur Verwendung verschiedener
Geschwindigkeiten zu erhalten.

Bedienerfiithrung
+ Klicken Sie auf Bedienungsanleitung, um die
Funktionen der Tasten zu erkunden.

Einzigartige Produktinformationen

¢ Klicken Sie auf Service Guide, um
einzigartige Produktinformationen zu lesen.
Teilen Sie diese Informationen auch mit,
wenn Sie Mangel einreichen.
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Die Einstellungen
+ Klicken Sie auf Set, um zu den
Gerateeinstellungen zu gelangen.

Helligkeit
+ Wischen Sie, um die Helligkeit nach lhren
Wiiinschen anzupassen.

Sprache
+ Wahle deine bevorzugte Sprache.

18
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@,; Language
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‘))) Volume Set

;7| Time and Date
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”

E:‘:{E Brightness
@ Language

= Wifi

'ﬁ Unit Settings
‘))) Volume Set
] Time and Date
@) Sleep Mode
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N me
205 Brightness
t,;;J;, Language

= Wifi

'ﬁ' Unit Settings
‘))) Volume Set

| Time and Date
0 Sleep Mode
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China (FI3ZfEit)

China ()

Classification according to letters
China(Chinese simple)

China(Chinese Traditional)
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Messwerte
+ Wahlen Sie zwischen europaischen oder
amerikanischen Lesungen.

Lautstarke
+ Hier kbnnen Sie den Ton beim Ein- und
Ausschalten des Gerats und beim Drlicken

der Tasten einstellen.

Schlafmodus
+ Stellen Sie den gewtinschten Schlafmodus

ein, um Energie zu sparen.
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Fehlermeldungen

Der Mischbehilter ist nicht

abgedeckt

¢ Das zeigt an, dass der Deckel des
Mischbehalters den Mischbehalter nicht
richtig abdeckt. Wenn diese Meldung
erscheint, nachdem die Abdeckung

+ des Mischbehalters korrekt montiert wurde,
wenden Sie sich bitte an unser Service-
Center.

Der Mischbehailter wird nicht

erkannt

+ Weist darauf hin, dass der Mischbehalter
nicht richtig eingesetzt ist. Wenn diese
Meldung erscheint, nachdem der
Mischbehalter korrekt eingesetzt wurde,
wenden Sie sich bitte an unser Service-
Center.

Motor iiberbelastet E1

¢ Schalten Sie den Motor aus, um die Menge
der Zutaten im Mischbehalter zu verringern
oder um die laut Rezeptur erforderliche
Flussigkeit hinzuzufiigen.

+ Halten Sie die Bellftung des Gerates offen,
lassen Sie es 10 Minuten abkuhlen und
starten Sie den Motor neu.

¢ Sollte diese Meldung weiterhin, auch nach
langerer Zeit, erscheinen, wenden Sie sich
bitte an unser Service-Center.

Motor uiiberbelastet E2

¢ Schalten Sie den Motor aus, um die Menge
der Zutaten im Mischbehalter zu verringern
oder um die laut Rezeptur erforderliche
Flussigkeit hinzuzufiigen.

+ Halten Sie die Bellftung des Gerates offen,
lassen Sie es 10 Minuten abkuhlen und
starten Sie den Motor neu.

¢ Sollte diese Meldung weiterhin, auch nach
langerer Zeit, erscheinen, wenden Sie sich
bitte an unser Service-Center.
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A
ERROR
-

Can not detect bowl

A
ERROR
-

Bowl lid is not covered

v

oy E1

Motor stalling

Unplug the machine and clean up food
of blade then restart.

=3

-

Controller overcurrent
Unplug the machine and restart

v
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Motor iiberbelastet E3

4 Schalten Sie den Motor aus, um die Menge
der Zutaten im Mischbehalter zu verringern
oder um die laut Rezeptur erforderliche
Flissigkeit hinzuzufiigen.

+ Halten Sie die Belliftung des Gerates offen,
lassen Sie es 10 Minuten abkihlen und
starten Sie den Motor neu.

4 Sollte diese Meldung weiterhin, auch nach
langerer Zeit, erscheinen, wenden Sie sich
bitte an unser Service-Center.

Controller undervoltage

+ Wenn dies angezeigt wird, ziehen Sie das
Netzkabel ab und starten Sie das Gerat neu.
Sollte dies erneut vorkommen, empfehlen wir
Ihnen, sich an lhren Lieferanten zu wenden.

Communication failure

+ Wenn dies angezeigt wird, ziehen Sie das
Netzkabel ab und starten Sie das Gerat neu.
Sollte dies erneut vorkommen, empfehlen wir
Ihnen, sich an lhren Lieferanten zu wenden.
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&) E3

Controller overvoltage

Unplug the machine and restart

i

&

®

Controller undervoltage
Unplug the machine and restart

i

Zp

RROR
-

|

Communication failure
Unplug the machine and restart

i
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Reinigung und Wartung

Den Mischbehalter reinigen
. Den Mischbehalter und ggf. das Schneidemesser aus der Maschine entfernen

2. Mit einem milden Reinigungsmittel und einem weichen Reinigungstuch reinigen,
dann ausspulen und grundlich trocknen lassen, bevor Sie es wieder auf das
Maschine setzen.

3. Der Mischbehalter darf nicht in der Spilmaschine gereinigt werden.

4. Trocknen Sie die Kontaktstellen (siehe Abbildung 5) griindlich ab. Wenn sie nass
sind, kann es zu einem Kurzschluss kommen.

+ Das Schneidemesser ist sehr scharf, seien Sie
vorsichtig bei der Entnahme

+ Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande
oder Scheuerschwamme, bei der Reinigung des
Mischbehalters, um Beschadigungen/Fehlfunktionen
des Mischbehalters zu vermeiden.

+ Verwenden Sie keine korrosiven Reinigungsmittel,
um den Mischbehélter zu reinigen, um Korrosion
zu vermeiden, und trocknen Sie die Stifte (in Abb. 5
gezeigt) schnell ab

Das Schneidemesser reinigen

¢ Halten Sie das Schneidmesser an der Oberseite
fest (wie in Abb. 6 dargestellt). Mit einem milden
Reinigungsmittel reinigen, mit Wasser abspilen und
trocknen lassen.

¢ Das Messer darf nicht in der Spulmaschine gereinigt
werden

+ Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des Schneidmessers, es ist sehr scharf.

¢ Verwenden Sie zur Reinigung der Klinge keine atzenden Reinigungsmittel, um Rost zu
vermeiden.

¢ Rost auf der Klinge ist ungefahrlich, er kann mit einer weichen Blrste oder Essig entfernt
werden.

+ Nicht lange in Wasser einweichen, da sonst die Wirksamkeit des Dichtrings des Messers
beeintréchtigt werden kann.

Sonstiges Zubehér reinigen

¢ Alle Zubehorteile sind aus hochwertigem und sicherem Kunststoff gefertigt und
kénnen mit einem milden Reinigungsmittel und einem weichen Reinigungstuch
gereinigt werden.

¢ Sie kdnnen das Zubehdr auch in die Geschirrspllmaschine geben

+ Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande, wie z.B. ein Scheuerschwamm, um
das Zubehdr zu reinigen, damit die Oberflache nicht verkratzt.

+ Wenn das Zubehor in die Geschirrsplilmaschine kommt, legen Sie es bitte auf die
obere Ablage, um Verformungen zu vermeiden.
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